LA VUCCIria

Das Wort ,Vucciria” stammt von ,Boucherie”, der franzosischen Bezeichnung fur

Metzgerei. Es bezog sich auf ein Gebiet von Palermo, wo zur Zeit der Herrschaft

des franzosischen Adelsgeschlechts Anjou hauptsachlich Fleisch verkauft wurde.

Im Laufe der Jahrhunderte wurde La Vucciria zu einem Ortseigennamen und ist
schon lange kein reiner Fleischmarkt mehr.

Ubersetzt heiBt das Wort ,Vucciria” im sizilianischen Dialekt ,confusione”
(Verwirrung, Durcheinander, Chaos, Trubel).

Denn in der Nacht verwandelt sich der Markt La Vucciria in die grof3te Feierzone

Europas. Die Stande verschwinden, die Fensterladen schlie3en sich, das Leben

pulsiert in einem anderen Rhythmus. Korper, Hande, Beine und Arme bewegen

sich zum Sound junger DJs. Uberall duftet es nach palermitanischen Streetfood.

In der Taverna Azzurra und anderen kleinen Laden gibt es ein Glas Zibibbo, Bier
oder einen Cocktail.

Ja das ist er, einer der wildesten, authentischsten Orte der Welt und er ist der
schonste Ort der Welt, der lebendigste und du bist da, um ,Vucciria“ zu machen.
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FRUHSTUCKSKARTE

MADE IN PALERMO



COLAZIONE/FRUHSTUCK €

VARIAZIONI DI UOVA €

VUCCIRIA 22.0

Auswahl an verschiedenen italienischen
Kasesorten sowie Aufschnitt auRerdem,

ein helles und ein dunkles Kartoffelbrotchen,
Butter und Marmelade

CEFALU 20.5

San Daniele Schinken, Babybuffelmozzarella mit
Tomaten und Basilikum, eingelegte Artischocken,
Auberginencreme mit Minze und einem Hauch
Knoblauch, dazu ein helles und ein dunkles
Kartoffelbrotchen, Butter und Marmelade

FAVORITA 18.5

Hummus, Avocadocreme, gegrilltes Gemuse,
Tomaten und Macedonia di frutta aulBerdem,
ein helles und ein dunkles Kartoffelbrotchen,
Butter und Marmelade

MONDELLO 22.5

Eine Auswahl an verschiedenen italienischen
Kasesorten, Macedonia di frutta auf Naturjoghurt,
Babybuffelmozzarella mit Tomaten, Basilikum

und Oliven dazu ein helles und ein dunkles
Kartoffelbrotchen, Butter und Marmelade

PANINI & CORNETTI CUNZATI

nach Wunsch belegtes Kartoffelbrotchen
(hell bzw. dunkel) oder Croissant
auch vegan oder vegetarisch moglich

ab 8.5

COLAZIONE SPECIALE

FAITU X DUE AB 2 PERSONEN 35.0

Auswahl aus der Fruhstuckskarte
nach Wahl des Vucciria-Teams

DELICATEZZA 28.0

6 Wachtelspiegeleier mit Truffel & Crostini
passend dazu ein Glas Prosecco 0,1 Extra Brut
Metodo Classico vom Weingut Alessandro di
Camporeale aulBerdem ein helles und ein

dunkles Kartoffelbrotchen, Butter undMarmelade

UOVO STRAPAZZATE 13.5

Ruhrei (3 Eier) Natur dazu ein dunkles oder
helles Kartoffelbrotchen, Butter und Marmelade

UOVO FRITTE

Spiegeleier (2 Eier) Natur dazu ein
dunkles oder helles Kartoffelbrotchen,
Butter und Marmelade

ab 9.0

COLAZIONE DOLCE

DOLCE VITA 16.0

6 verschiedene suf3e Cremes/Marmeladen
dazu ein helles und ein dunkles Kartoffelbrotchen,
ein Cornetto Natur und Butter

RICOTTA-PANCAKES 11.5

Pfannkuchen mit cremigem Ricotta-Kase,
Beeren und Dattelsirup

MACEDONIADIFRUTTA 8.5

Obstsalat auf Naturjoghurt mit Dattelsirup,
knuspriger Granola und Beeren

CORNETTO 3.5

Croissant Natur mit Marmelade +€1.5,
Pistaziencreme +€ 3.5, Nutella +€ 2.5,
Ricotta +€2.0

Sonderwiinsche kdnnen gerne auf Vorbestellung fiir Sie zubereitet werden.

CAFFE € ANALCOLICI €
Espresso kleine Tasse (9 3.0 ACQUA
Espresso Macchiato kleine Tasse ¢9) 3.5 San Pellegrino 0256l 3.5 FL.O75 7.5
Doppio Espresso (9 5.0 Acqua Panna 025 3.5 FL.O75 7.5
Espresso Corretto ¢9 6.5
Kaffee groRe Tasse 9 3.0 SUCCH|
Eggzlﬁzzsh(iZtoGIas o gg Frisch gepresster Orangensaft 02| 6.5 04! 10.0
HeiBe Schokolade Glas 6.0 Orangensaft 02l 4.5
Extra Espresso Shot 9 3.0 Apfelsaft 02l 4.5
Milchgetrdnke mit Aufpreis:
Laktosefreie Milch, Sojamilch und Hafermilch 0.5 BEVANDE GASSATE
Limonata 02751 4.0
N Aranciata 02751 4.0
TE Moijito Soda 033l 4.5
Rhabarbar-Schorle 033l 4.5
Apfel-Schorle 033l 4.5
E‘;T.S;ﬁ:;fg; . g: Coca Cola (2,13 %9 033 4.5
Yasrlnin Glas ) 3'5 Coca Cola Zero (2,344,449 033l 4.5
’ Paulaner Spezi ¢2,+3 4,4 033l 4.5
Sencha ¢9) Glas 3.5
AQUA TONICA
TISANE FRESCHE Tonic Water (1) 02l 3.5
Bitter Lemon ¢ 02l 3.5
Earl Grey (= Glas 35 Ginger Ale (1 021 3.5
HeiBe Zitrone Glas 4.5
HeiBe Minze Glas 55 PROSECCI|I & SPUMANTI
HeiBe Minze mit Ingwer Glas 6.5

cﬁcg;m

La Vucciria freut sich, Ihnen den neuen Service

.Chef a casa" vorstellen zu durfen.

FUr einen einzigartigen Abend mit besonderen

Gasten gehen Sie nicht ins Restaurant, sondern

lassen Sie das Restaurant zu Ihnen kommen.

Die Professionalitat unseres Teams bequem in
lhren Wanden, mit den besten Produkten und
Dienstleistungen direkt an Ihren Tisch!

Personalisierte MenUs und Getranke, abgestimmt
auf hren Abendplan, hochste Diskretion und grof3es

Savoir-faire fur einen unvergesslichen Abend!

Earl Grey ¢ Glas 3.5
Earl Grey ¢ Glas 3.5
DOC B. Bartolomeo Extra Briit 5% ol ol 9.5
Mionetto Sergio Rosé 1o o1l 8.5

Fir Anfragen und weitere Informationen
stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfligung.
Sie konnen sich personlich an unser Personal vor Ort
wenden oder uns per E-Mail unter

ciao@lavucciria.de kontaktieren,

Des Weiteren erlrleichen Sie uns auch telefonisch
wahrend unserer Offnungszeiten unter der Nummer
T +49(0)30-93621276.

Wir freuen uns darauf, lhnen ein unvergessliches
kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Herzliche GriRe,

La Vucciria

Zu Informationen liber Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte beim Personal.



